Schinkenrollchen mit Hackepeter gefullt

6 bis 10 Scheiben gekochten Schinken (schdén dinn und
ohne Fettrand) mit

ca. 250 bis 500 g Hackepeter (gewlirzt mit Zwiebel,
Pfeffer und Salz) auf die Schinken-
Scheiben verteilen und diese
zusammen rollen und in eine
feuerfeste Form eng schichten.

200 ml Saure Sahne und

200 ml SibBe Sahne mit

1 Flasche Texanische (scharfe) SoBe (von LIDL)
vermischen und Uber die Rollchen
gielen.

Die so gefillte Auflaufform ca. 1 Stunde in der Back-
rohre backen.



